
Ispezione martedì 20 ottobre 2015 
Lelli, Marconi, Orsini, Pasquo 
Controlli nelle cucine: 
- filtri cappe: sono smontati e non rimontati perché non puliti, i prodotti per 
sgrassare forno non bastano, discutiamo sull'uso che deve essere fatto con 
acqua bollente o filtri caldi. 
- merluzzo congelato: peso spinato corrisponde a capitolato (250 g senza 
coda e testa). 
Menù:  
le modifiche concordate dobbiamo inserirle in foglio xls e pubblicarle a breve. 
I suggerimenti accettati sono stati: 
− aggiunta legumi alle file 4 e 5 (dietetica) per tutti i giorni, verificare se 

vanno; 
− proviamo il pane a fette imbustato, sia bianco che integrale, come ultima 

possibilità per il forno che fa rosette pessime; 
− verdure: inseriamo quelle stagionali come maturano dal contadino – zucca 

c'è e va bene – cavolfiori quando sono pronti se non c'è troppo scarto 
Altri controlli: 
− beverini: chiediamo chiarimenti su manutenzione filtri, c'è conta-litri, 

dipende da quanto viene erogato, il personale della ditta non ci sembra 
preparato sull'argomento, probabilmente la gestione e manutenzione è in 
capo ad ENEA. Chiedere al responsabile esecuzione se c'è controllo e chi lo 
fa. 

Altro: Informarsi su chi è il responsabile di esecuzione!!! 
 
 
 
Ispezione mercoledì 21 ottobre 2015 
Lelli, Marconi, Pona 
Scarichi: Le verdure e i polli non sono arrivati alle 8:30. Controlliamo solo lo 
scarico di yogurt-carne-surgelati della Dac. 
 
 
 
Ispezione venerdì 23 ottobre 2015 
Lelli, Orsini 
Frigoriferi: quello della carne vuoto, quello degli affettati contiene un piatto di 
fondi di affettati non ben indentificati: su nostra segnalazione viene prelevato e 
il contenuto buttato. 
Filtri delle cappe: sono stati rimontati. Non sembra colare più nulla dalle 
cappe. Ricordarsi di parlarne con il responsabile di esecuzione. 
 
 
NB: NON SI PUO’ ANDARE AVANTI SENZA UN RESPONSABILE 
ESECUZIONE! SEGNALARE A RUP E CHIEDERE INTERVENTO RSU! 


